Manual do Usuario

Camara Frigorifica




Parabéns!

Voceé acaba de adquirir um equipamento Artico. Estamos extrema-
mente felizes por se juntar anos em nossos mais de 60 anos de historia.
Nossa empresatem suas raizes naencantadora cidade de Blumenau,
Santa Catarina, e tem como missao oferecer o que ha de mais avan-
cado e confiavel em termos de refrigeracao. Nossa dedicacao a quali-
dade do equipamento e a satisfacao dos clientes é inabalavel.

A seguir, compartilharemos informacoes relevantes sobre nossalinha
de camaras frigorificas. Se surgirem duvidas, nao hesite em entrarem
contato conosco. Estamos a disposicao para auxilia-lo e ficaremos
felizes em atendé-lo. Seja bem-vindo a Artico, onde a exceléncia em
refrigeracao é a nossa prioridade.
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« O sistema de refrigeracao remoto Artico foi desenvolvido para operar
a uma temperatura ambiente maxima de 38°C. Ultrapassar esse limite
Implicaem perda de rendimento, aumento no consumo de energia e maior
desgaste do equipamento

* Providenciar alimpeza da unidade condensadora periodicamente (ver
Manutencao e limpeza pagina 09-11);

* Desligar arefrigeracao apenas para manutencoes e limpezas;

e Procurar dispor os produtos estocados com um espacamento entre
si, a fim de possibilitar circulacao de ar frio entre eles;

* Procure manter a porta de sua camara fechada o maior tempo pos-
sivel, e jamais remova a cortina plastica da porta, pois a mesma evita a
entrada de ar gquente no interior da camara;

 Verifiqgue sempre o bom funcionamento da valvulade alivio, vedagcoes
e aguecimento das gaxetas na porta e portinhola (se houver);

* Alluminacgao interna gera calor, porisso procure apaga-la sempre que
nao estiver utilizando-a;

« Jamais instale fontes de calor proximas a sua camara (fogoes, fornos,
estufas, etc);

* Nao permitir a fabricacao de gelo;

 Armazenar os produtos embalados evitando a perda de peso por desi-
dratacao e garantindo a qualidade do produto (embalagens plasticas sao
Isolantes, considere esse fator no congelamento de seu produto);

e Casoocorraaquedade energiapor periodos prolongados, mantenha
sua camara fechada, a mesma conseguira manter as temperaturas ade-
quadas porum periodo maior. Verifigue também as condicoes de degelo
apos retorno de energia;

e Caso sua camarapermaneca porlongos periodos desligada, deve-se
lava-la, seca-la e manter a porta aberta;

* Manter amaqguina condensadoraem local arejado, com cobertura evi-
tando a radiagao solar e sem fontes externas de calor;

* O nao cumprimento da execucao da casa de maquinas esta direta-
mente ligado a perda da garantia;
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* Exaustor para maguinas nao incluso no preco

* A posicao da casa de maquinas e de responsabilidade do cliente.

OBSERVACOES:

 Em estabelecimentos comerciais de alto giro de mercadoria acon-
selha-se a instalacao de uma Geladeira Comercial, evitando-se abrir e
fechar constantemente a porta da camara frigorifica, cujo uso € indicado
para estocagem de produtos.
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12 carga (camara vazia): ligar o sistema de refrigeracao e aguardar
até que acamara atinja atemperatura de funcionamento (Set Point) para
abastecimento;

* Demais cargas: Programe cargas e descargas, no maximo 2 vezes por
hora. Evite aberturas desnecessarias, se possivel, utilize a portinhola (se
houver).

OBSERVACAO

* Nao seguindo as recomendagoes acima, o equipamento podera sofrer
sobrecarga no sistemade refrigeracao, que consiste num funcionamento
foradas faixas permitidas (pressoes, temperaturas, corrente, etc.), dimi-
nuido a vida util da refrigeragao e aumentando o consumo.

 Aguardar que a camara atinja a temperatura de funcionamento para
fazer o proximo carregamento.

* Procure abastecer sua camara com produtos em temperaturas mais
baixas possiveis (0 mais perto da temperatura de estocagem) manten-
do-acom pelo menos 50% de carga, o que também auxilia na conserva-
cao de energia.

* Nao desligar o sistema de refrigeracao para fazer o abastecimento.
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3.1 UNIDADE CONDENSADORA

* A unidade condensadora devera ser limpa periodicamente a cada 60
dias, ou antes deste prazo caso necessario, de forma em que nao danifi-
que o0 equipamento e seus componentes. Sob penade perdadagarantia;

* Podera ser executada uma limpeza a seco (utilizando ar comprimido
ou aspirador de p0d), ou utilizar lavadora de pressao (lava-jato);

* Para efetuar esse servico é obrigatorio a desenergizacao do sistema,
bem como exige-se que seja feito por um profissional capacitado e pre-
ferencialmente um técnico autorizado Artico;

e Caso o condensador estejacom excesso de sujeira (poeiras, gordura,
etc) e nao se esta obtendo sucesso em sua limpeza, procure seu assis-
tente técnico autorizado Artico ou de confianca para efetuar estalimpeza;

* A unidade condensadora nao pode ter a sua area aletada obstruida,
seja por sujeiraou qualquer outro objeto, porisso € muito importante sua
limpeza periddica e a facil renovacao de ar;

* Nao instalar outros equipementos proximos as unidades;

* Remover as coberturas externas da maquina condensadora (tela de
protecao e chapas de fechamento lateral) para ter acesso ao interior da
maquina e fazer a limpeza adequada.

3.2 LIMPEZA A SECO

e Para efetuar a limpeza a seco com ar comprimido deve-se soprar de
forma que os detritos sejam projetados de dentro para fora da unidade
(no mesmo sentido do ar dos ventiladores).
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3.3 LAVADORA DE PRESSAO:

* Naregiao aletada do condensador, deve-se projetaraaguade formaa
expelir toda sujeira entre as aletas, mantendo uma distancia considera-
vel para gue estas nao sejam danificadas. Procure manter movimentos
retilineos e padronizados.

* Naunidade condesadoraretirar o ou os ventiladores paralimpeza, nao
direcionar jatos de aguas nos mesmos. limpar as pas dos ventiladores
com panos umidos;

3.4 LIMPEZA INTERNA:

* Desligar o equipamento para fazer a limpeza interna

* As paredes podem ser limpas com pano macio com alcool ou com
detergente neutro;

* Retirar todo o excesso de agua e secar o piso;

* ApOs a limpeza interna, religar o equipamento observando todas as
etapas de refrigeracao.
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4.1 CAMARA DE CONGELADOS TC900

4.INDICAGOES E TECLAS

Led de indicaclo de degelo Led de Iindicagdo bloguelo de fungbes

i i a - e -
Led de Indicagdo de ventilador ‘|;:-.: j;ﬁ:ld:f:rﬂ: L:Jl:tllginrunl.u 4 Pressionada 2 sequndos: Ajuste de setpoint.
Led de indicacao de Led de indicacio da unidade E Togque curto: Exibe o processo.
saida compressor de temperatura
p Pressionada 2 segundos: inibe alarme sonoro.
%
r/r ‘\‘ h Toque curto: exibigao dos registros de medidas minimas e maximas.
Tecla de Menu / .
i » | o e A h Pressionada 2 segundos: quando exibindo registros, limpa histérico.
! ' h Pressionada 4 segundos: realiza o degelo manual.
Lo L B | | | Tecta Diminui ﬂ Entra no menu facilitado.
: h e F Entra na selegdo de fungdes.

Y, www.fullgauge.com J

Para realizar o setpoint da temperatira deve-se realizar os seguintes
procedimentos:

* Pressione atecla "SET”, em seguida, o visor mostrara a temperatura
de controle ajustado.

* Utilize as teclas| A |e | Y | para modificar o valor e, qguando pronto, pres-
sione "SET” novamente para gravatr.

DEGELO

* O degelo e automatico, nao podendo ser desligado o equipamento
para realiza-lo. Havendo um bloqueio de gelo, nao “agrida” o equipa-
mento com chaves ou materiais perfurantes e cortantes.

« E possivel realizar degelos manuais, para isso, basta segurar a tecla
UP [A| do termostato por 5 segundos.

OBSERVACAO

* A agua decorrente do degelo é drenada atraves da mangueira ate a
parte externa do gabinete. E fundamental a instalacao de um ponto de
drenagem no lado externo da camara para escoamento dessa agua.
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4.2 CAMARA DE RESFRIADOS MT512

Led de indicagio de degedo Led de indicagio de blogueio de funpies

Led de indicagSo de aguecimento Led de indicagio de desligamenio de fungbes de conkrole

Led de indicacao de refrigeracio Led de indicacio da unidade de temperatun

Pressionada 5 segundos: liga'desliga as fungoes de controle.

Pressionada 2 segundos: ajuste de Setpoint.

Tecla de Menu
Facilitado (Flatec)

| #8880 FT |
ARRIR
Wi

MT-SI2E 2HP
w,  wwnw.fallgsu

Tecla Aumenta Toque curto: exibicdo do processo atual.

Togque curto: exibigao das temperaturas minima @ maxima (registro).

Tecla Sat

Tecla Diminui
Pressionadas simultaneamente: acesso a selecao de fungoes.

arDaEi

gE.com

Para realizar o setpoint da temperatira deve-se realizar os seguintes
procedimentos:

* Pressione atecla ”SET”, em seguida, o visor mostrara a temperatura
de controle ajustado.

* Utilize asteclas |A | e | VY |para modificar o valor e, quando pronto, pres-
sione "SET” novamente para gravatr.

DEGELO

* O degelo e automatico, nao podendo ser desligado o equipamento
para realiza-lo. Havendo um bloqueio de gelo, nao “agrida” o equipa-
mento com chaves ou materiais perfurantes e cortantes.

« E possivel realizar degelos manuais, para isso, basta segurar a tecla
UP|A|do termostato por 5 segundos.

OBSERVACAO

* A agua decorrente do degelo € drenada atraves da mangueira até a
parte externa do gabinete. E fundamental a instalacido de um ponto de
drenagem no lado externo da camara para escoamento dessa agua. Con-
forme desenho técnico para evitar entrada de umidade.
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Para maiores informacoes ou eventuais irregularidades no funciona-
mento de seu equipamento, consulte nosso departamento de assistén-
cia técnica e projeto técnico executivo do equipamento.

Telefone/WhatsApp: (47) 3334-8200
Email: atendimentoOl@artico.com.br

Site: www.artico.com.br/contato-chamado-tecnico/
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1960

A

ARTICO

FEITO PARA DURAR, INSPIRADO NA NATUREZA

artico.com.br | Blumenau, SC | +55 (47) 3334-8200



